BISTRO

Roomsersice  [R]ETE

Abningstider
Morgenmad 07:00-10:00
Aftensmad 17:00-21:30

Telefon: +4561738343
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Fest pa bistroen?
(nsker i at alholde
konfirmation, fodselsdag eller
noget tredje. sa skriv en mail

til manager@couloir.dk

Bestil din roomservice pa

https://roomservice.bistrocouloir.dk



BISTRO COULOIR

BRUNCH BUFFET

Serveres alle dage fra klokken 07.00-10.00

Vi giver dig en god start pa dagen med rorag og bacon.

ligesom du ogsa kan finde et bredt udvalg af lekre morgenmadsprodulkter. paleg og frugt.
Kolbekaffe. the. juice. vand og danskvand er inkluderet.

BRUNCH BUFFET e 1065.-/ Born under 12 ar halv pris

Aften 17-22

BURGERE
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PASTARETTER

BISTRO BURGEREN o 175,

Serveret i friskbagt briochebolle med 200g. bof. syltede

agurker. tomat. log. ost, bacon . guacamole samt logringe

THE DANE o 175,-
Serveret i friskbagt briochebolle med 200g. bof. blode log.

spejlaeg. ost & tomat

KYLLINGEN o 175,-

Serveret i friskbagt briochebolle med stegt kylling. syltede
rodlog. salsa & agurk

VEGETAREN o 175,

Serveret i friskbagt briochebolle med 200g. hjemmelavet
vegetar bof. ost. syltede tomater, agurk. & chilimayo

GEDEOSTEN o 175,

Serveret i friskbagt briochebolle med 200g. bof. gedeost.

syltede rodlog. agurk. tomat & chilimayo

CARBONARA ¢ 165,

Klassisk carbonara toppet med revet parmesan

PASTA KODBOLLER o 165,

Krydrede kodboller vendt i tomatsauce pa bund af pasta. toppet med

basilikum & parmesan

PASTA MED SVAMPESAUCE e« 165,-
Serveret med grillet kylling & toppet med

parmesan

FRA GRILLEN

RIBEYE o 298,-

Ribeye af krogmodnet dansk kvaeg. serveret med sprode
fritter. syltede tomater & svampesauce

CASAR SALAT « 179,-
Serveret med grillet kylling & parmesan

DAGENS RET « 109 ,-

Se tavlen for mere info

DESSERT

BISTRO SCOOP « 389,-
Med oreo. knas. karamel & chokolade

LUNE PANDEKAGER < 89,-

Serveret med vaniljeis & appelsinsirup samt mandler

/ABLET ZARTE ¢ 89,-
Med vaniljeis & baer
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BISTRO COULOIR

Leskedrikke

Thy sodavand e 29.-/ 54.-

Kondivand. Cola. Cola light. Hindbar. Squash. Lemon

Jucie e 29.-/49.-

Appelsin. @ble eller tropical

Filtreret vand 75 c¢l. o 29,-/ 39.-
Iskaffe o 39.-/ 64.-

Fas med karamel- eller vaniljesirup

Hjemmelavet limonade o 65.-

Passionsfrugt. rabarber eller ingefaer

Varme drikke

Lispresso e 25.-
Café latte o 45.- ( Dbl. shot )
Americano e 29.-
Ekstra espresso shot e 15.-
Irish coffee o 85.-
The o 35.-
Cappuccino o 45.-
Varm kakao e 44.-

0l

Couloir Pilsner o 39.-/59 .-
Couloir Classic e 39.-/59.-
Tuborg flaskeol o 39.-
Orbak flaskeol o 49,-

Se vores udvalg i montren

Aperitif

Gin & Tonic e 85 .-
Rom & Cola e 85 .-
Rabarber & Rom e 85.-

Aperol Spritz e 85.-
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BISTRO COULOIR

HVIDVIN

ROOIBERG. CHARDONNAY. CAPE
SYDAFRIKA e 298.-
Frugtig hvidvin med duft af tropisk frugt. citrus og
@ble

TERRAZZE DELLA LUNA. PINOT GRIGIO.
TRENTINO ITALIEN e 338.-

Delikat. blomstret aroma. I'rugtig og varm palette af smagsnuancer.

HERRINGBONE. SAUVIGNON BLANC,
NEW ZEALAND e 358.-

Noter af citrus og lime. Elegant og sprod smag med flot

syre.

RIESLING, BASSERMANN-JORDAN.
PFALZ. TYSKLAND o 485.-
Toner af @ble. citrus og pare. Sprod og forfriskende

med flot syre.

SANCERRE LES BOUFFANT, LOIRE
FRANKRIG o 535.-

Klassisk livlig Sancerre. Frugtig og frisk i smagen.

RODVIN

INFINITUS TEMPRANILLO. TIERRA DE
CASTILLA. SPANIEN o 298.-

Mork. rod farve med kraftig og intens smag. Duft af
brombeer og lakrids.

ITINERA PRIMITIVO, PIEMONTE
ITALIEN e 338.-
Rubinrod farve. Velstruktureret smag med modne bear

og afstemte tanniner.

II'TH HOUR CELLAR ZINFANDEL. CENTRAL
VALLEY.
CALIFORNIEN. USA. ¢ 358.-

Blod. rund Zinfandel med duft og smag af masser

Sl)lllll)(lll(’, [)il’/l'.

DELAS SAINT ESPRIT COTES DU
RHONE.
SYDFRANKRIG e 415.-

Cremet og indsmigrende smag. Klassisk syrah-duft
8 8 8 )

med violer. lakrids og krydderier.

ZIRONDA RIPASSO. VALPOLICELLA.
VENETO
ITALIEN e 495.,-
Fine nuancer af violer, rode ber og krydderi.

Velafbalanceret smag med modne tanniner.

HVIDVIN PA GLAS

ROOIBERG. CHARDONNAY e 75.-

TERRAZZE DELLA LUNA. PINOT GRIGIO e 85.-

HERRINGBONE. SAUVIGNON BLANCe 90.-

BASSERMANN, RIESLING e 95.-

ROSE

VILLA DI MARE ROSATO. PUGLIA
ITALIEN e Glas 70.-/ 1/1 1. 298.-
Smagen er sodmefyldt og tonerne af hindber og

Jordbeer gar igen i eftersmagen.
DECORE ROSE. COTES DE
GASCOGNE.
SYDVESTFRANKRIG e 390.-

En dejlig frisk ungdommelig rosé. med frugtnoter af

kirseber og jordber.

CIPRESSETO ROSATO IGT, SANTA CRISTINA.

ITALIEN o 515.-
Lys pink aroma af friske hindber og vildejordber. Fyldig og

harmonisk med lang eftersmag.

RODVIN PA GLAS

INFINITUS TEMPRANILLO o 75.-
ITINERA PRIMITIVO o 85.-

[1TH HOUR CELLAR ZINFANDEL o 90.-
COTES DU RHONE o 95.-

BOBLER

NANCY CAROL CAVA BRUT.
SPANIEN e 368.-

Lys gylden farve med velafbalanceret smag af masser

af frisk frugt.



